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VYLYAN SZOLOBIRTOK
ES PINCESZET

BOR-INFO

MACSKA 2022

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Pillangé dil6 (déli és dél-nyugati fekvésd),
Varoshegy diil6 (keleti fekvés)

TALA)

Mészkd alapkézeten 16sz6s-agyagos
termétalaj

SZ6LOULTETVENY

Ultetési siir(iség: 3mX1més1,8mX1m
MUVELESI FORMA: alacsony kordon

EVIJARAT - 2022

A 2022-es évben a viragzas a megszokottnal
késébb indult el. A magas hémérséklet
hatasara a hajtdsnovekedésben a sz616
behozta a lemaradasat. A nyari idGszakban a
kevés csapadék és a sok napsutés hatdsara a
bogydk mérete kisebb volt a megszokottnal,
azonban az érés folyamata sokkal
gyorsabban zajlott le. Névényvédelmi
szempontbdl nagyon kedvezd volt az évjarat.
Az aszalykar tunetei az idGsebb
tltetvényeinkben és a jobb fekvés(i
ddlGinkben kevésbé jelentkeztek, de
természetesen itt kozrejatszanak a fajtak,
illetve a klénok tulajdonsagai is. Fokozott
jelentGséggel birt a helyes szireti id6pont
megvalasztasa, melynek eredményeképpen
alkoholban nem tulzd, friss és gylimolcsos
borok szilettek az évjaratbdl.

SZURET: 2022.08.24-29.
TERHELES: 74 hl/ha
FAJTAK: Portugieser

BORKESZITES-ERLELES

Alkalmazkodva a fajta adottsagaihoz, az
élénk gyimolcsosség érdekében a lesziretelt
sz616 héjon tartasa rovid ideig, 10-11 napig
tartott, 25-26°C koril hémérsékleten. Az
almasav bontdsa tartalyban, majd az érlelés
is tartalyban tortént.

PALACKOZVA: 2023.01.05.

BORASZ: T6th Séandor

KOSTOLASI JEGYZET

Szine megkapdan élénk, attetszGen
meggyvoros. lllataban intenziv piros bogyos
gylimolcsok jelennek meg, amit a korty is
visszaigazol. Lendiletes, szomjoltd, konnyed.
Tanninjai nem megterhel8ek, inkdbb selymes
savai a meghatarozoak.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
Fogyasztasat a vorésboroknal alacsonyabb
hémérsékleten, 12-13 "C-on ajanljuk

ETELPAROSITAS

Pizzdkhoz, pasztdkhoz, paradicsomos
ételekhez, vagy akar konnyed saldtakhoz is
ajanljuk.

TAROLAS
Hosszu palackérlelést nem igényel, fiatalon is
szép arcat mutatja.

ANALITIKA

Alkohol: 12,5 %
Titrdlhatésav-tartalom: 5,1 g/|
Invertcukor-tartalom: 2,0 g/|
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