CABERNET FRANC SELECTION

Villanyi Védett Eredetii Prémium Voérésbor

DHC-Villany
2007

Alapadatok:

Evjarat:

2007

Evjarat értékelés:

Kiemelkedd évjarat. A nyar nagyon meleg
volt, szinte csapadék nélkdl, igy kilondsen
fontos volt az optimalis szlreti id6pont
megvalasztasa. Pincészetlink erre nagyon
Ugyelt, igy sikerllt meg6rizniink a kelld
savtartalmat, optimalis alkoholtartalom
mellett. A szliret az atlagosnal kb. 2 héttel
korabban tortént a meleg évjarat miatt

Szd6l6fajta: 100% Cabernet Franc
Terméhely: Villany

D{lG: Csillagvolgy
T6kék életkora (év): 45
Toke/hektar: 5.000
T6keterhelés: 25 hl/ha

Mlvelésmod:

Kbézépmagas kordon; 250 x 160-as téketav

Sziret id6pontja:

Oktdber kdzepe

Borkészités:

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban
tortént, az almasav-bontas pedig
fahordoban. 80% Uj, 20% masodtoltési
barrique hordéban érlelédott 16 hdnapig

Alkoholtartalom:

15,0% V/V

Cukormentes extrakt: 32,1 g/l
Savtartalom: 5,3 g/l
Maradékcukor-tartalom: 2,4 g/l
Forgalomba kerilés 2009. augusztus
idépontja:
Borleiras: A borvidék kiemelt fajtaja. Szinében mély
sOtét, mar szinte fekete. Illataban
intenziven jelennek meg a fajtara jellemzé
szeder, fekete ribizli, csokoladé jegyek,
melyeket izben még egy cseppnyi s0ssag is
gazdagit. A szajlureg minden szegletét
beto6lti. Nagyon kerek, vastag bor, érett,
meleg, puha tanninokkal. Még nagyon
fiatal, de hosszu érlelési potenciallal
rendelkezik.
Apellacio: DHC-Villany, Prémium

Erettségi allapot:

Jelen allapotaban is jol fogyaszthatd, de
csucsat varhatdan kb. 2016-18 kortl éri el.
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Basic data:

Vintage:

2007

Vintage evaluation:

An outstanding vintage. The summer was very hot,
almost without rainfall. Therefore the choice of the
optimal harvest time was extremely important. Our
winery took care on that, so we could preserve a
due acidity level beside an optimal alcohol level.
Harvest was started 2 weeks earlier than usual
because of the hot vintage.

Variety: 100% Cabernet Franc

Place of origin: Villany

Vineyard: Csillagvolgy

Soil: Loess which is very rich in calk on limestone basis.

The humus layer is here thicker.

Age of the vines (year) 46

Vines/Hectare: 5.000

Yield: 25 hl/ha

Method of cultivation: Middle cordon; 260 x 160 cm twin vines
Harvest: Mid-October

Fermentation:

Fermentation is wooden vats; malolactic
fermentation in oak. Aged in 80% new, 20% 2"
filled barrique for 16 months.

Alcohol content:

15,0 % V/V

Sugar free extract: 32,1 g/l
Acidity: 539/l
Residual sugar: 2,4 g/l

Available since:

August 2009.

Characteristics:

The outstanding variety of the Villany wine region.
It has a very deep colour, almost black. In the
nose there is blackberry, black currant, chocolate
and a touch of saltiness, leather, tar. It is very
round and full-bodied with ripe, warm, velvety
tannins. It is very young, but has a very good
ageing potential.

Appellation qualification:

DHC-Villany, Premium

Ripeness:

It is well drinkable now but has good prospects of
maturation. Reaches its peak in ca. 2016-2018.
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CABERNET FRANC SELECTION

Villanyi Védett Eredetii Prémium Voérésbor

DHC-Villany
2006

Alapadatok:

Villanyi Védett Eredetii Prémium Vordsbor
Termehe Weninger és Gere KA. Villiny,
Palackozta: H-0164, Villiny, L-08114
A bor kén-dioxidot fartalmaz - Contains Sulfites
Alc. 145%by Vol. proDUCT OF HUNGARY - DHC VILLANY

2006

VILLANY

WENINGER

& GERE

Cabernet Franc
Selection

e 750M

Evjarat:

2006

Evjarat értékelés:

Nagyon szép évjarat sok napsultéssel. A
nyar meleg volt, de a nagy héség elkertilt
minket. A csapadék mennyisége is
elegendd volt, igy egy kiegyensulyozott,
elegans évjarat sziiletett. A szlretet
segitette a szép hosszl, napos Gszi idGjaras

is.
Szolofajta: 100% Cabernet Franc
Termdshely: Villany
DG Csillagvoélgy
Tokék életkora (év): 45
Toke/hektar: 5.000
Toketerhelés: 25 hl/ha

Mlvelésmod:

Kb6zépmagas kordon; 250 x 160-as t6ketav

Sziret idépontja:

Oktober vége

Borkészités:

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban
tortént, az almasav-bontas pedig
fahordéban. Uj barrique hordéban (80%
magyar; 20% francia) érlel6d6tt 16 hdnapig

Alkoholtartalom:

14,5% V/V

Cukormentes extrakt: 31,6 g/l
Savtartalom: 5,9 g/l
Maradékcukor-tartalom: 2,2 g/l
Forgalomba kerilés 2008. junius
idépontja:
Borleiras: Sotét rubin szind, rendkivil gazdag,
flszeres illatd bor, mely nagy
beltartalomrél arulkodik. Izében az illat altal
felvezetett malna, csokoladé, valamint a
rézsaborsos, fliszeres izvilag, hosszu iz(,
nagy testd, elegans és egyben izgalmas
bort eredményez. Még fiatalos tanninokkal
rendelkezik, hosszan érlelhetd.
Apellacio: DHC-Villany, Prémium

Erettségi allapot:

Jelen allapotaban is jol fogyaszthatd, de
csucsat varhatdéan kb. 2014-16 korl éri el.
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